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»,Najlepszy Smak
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ESTRADA rzeszow
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1.

I. INFRMACJE OGOLNE

Konkurs ,Najlepszy Smak Podkarpacia 2022” zwany dalej Konkursem ma na celu wytanianie i promocje
najlepszych produktéw regionalnych i tradycyjnych oraz przetwordéw kulinarnych z Regionu Podkarpacia oraz
nagradzanie i promowanie ich producentdw.

2.

6.

Organizatorami Konkursu s3:

Miasto Rzeszow, Estrada Rzeszowska, Zesp6t Szkét Gospodarczych w Rzeszowie

oraz

Dobre Smaki Emilia Babczyszyn

przy wsparciu:

- Narodowego Centrum Kultury

- Stowarzyszenia Polska Akademia Smaku

- Culinary Heritage Europe

Miejscem odbywania sie Konkursu jest Hotel Ambasadorski w Rzeszowie (sala restauracyjna); Rynek
14, 35-064 Rzeszow

Termin odbywania sie konkursu: 24 wrzes$nia 2022 roku.

Nad organizacja konkursu nadzér merytoryczny i organizacyjny sprawuje Jan Babczyszyn jako
Koordynator konkursu. Sekretarzem konkursu jest Liliana Kubiak.

Informacje o konkursie i szczegdty nt. zgtaszania produktéw: polskaakademiasmaku.jb@gmail.com;
tel.:+ 48 516 478 508

W Konkursie mogg uczestniczy¢ producenci, przetworcy, restauracje, gospodarstwa

agroturystyczne, kota gospodyn wiejskich i inne zaktady gastronomiczne z terenu wojewddztwa
podkarpackiego.

Zgtaszany do konkursu produkt musi by¢ dostepny na rynku dla konsumentéw w ofercie ciggtej lub
sezonowej.

Konkurs odbywa sie w ramach festiwalu ,, Karpaty na Widelcu” w Rzeszowie.

Produkty ocenia Kapituta Konkursu powotana przez organizatorow, w ktérej sktad wchodzg krytycy
kulinarni, eksperci smaku, znawcy kuchni i produktéw lokalnych oraz tradycyjnych.

Sktad kapituty zostanie podany do publicznej wiadomosci najpdziniej 5 dni przed rozpoczeciem
konkursu.

Il. ZASADY UCZESTNICTWA

Uczestnicy Konkursu podpisujgc zgtoszenie do Konkursu, akceptujg jego Regulamin oraz zobowigzujg sie
uszanowac wszelkie postanowienia Kapituty.

7.

Przedmiotem Konkursu jest wytonienie i nagrodzenie najlepszych produktow i przetwordw kulinarnych
pochodzacych z Regionu Podkarpacia w nastepujacych kategoriach:

- produkty mleczne

- produkty miesne

- produkty rybotowstwa

- owoce i warzywa

- wyroby piekarnicze i cukiernicze

- oleje i ttuszcze
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- miody
- napoje, w tym napoje alkoholowe:

= nalewki
= wina, miody pitne, piwa, cydry
-inne
e Oceniane bedg m.in. walory smakowe, zapachowe i wizualne produktéw, jakos¢ uzytego surowca do
przetwordw, dobdr dodatkow, starannos¢ przygotowania.
e Dodatkowe punkty mogg zostac przyznane za wskazanie i szczegétowe opisanie uzytych sktadnikow i
dodatkéw pochodzacych z terenu regionu podkarpackiego.
e Kazdy z uczestniczacych podmiotéw moze zgtosi¢ do Konkursu dowolng ilos¢ produktow
i przetworéw wypetniajac osobny formularz zgtoszenia dla kazdego z nich.

Zgtoszenia na formularzu stanowigcym zatacznik do niniejszego regulaminu przyjmowane beda do dnia
20 wrzesnia 2022 roku drogg elektroniczng na adres e-mail: polskaakademiasmaku.jb@gmail.com

9.
e W dniu Konkursu, tj. 24 wrzesnia 2022 roku w godz. 10.00 — 12.00 nalezy dostarczy¢ produkty
gotowe do degustacji do Hotelu Ambasadorskiego w Rzeszowie (sala restauracyjna na parterze).
e Kazidy z prezentowanych produktéw nalezy dostarczy¢ w minimum pieciu petnych degustacyjnych
porcjach (porcje pozwalajgce na dokonanie oceny smakowej dla 5 -osobowej kapituty) .
10.
e Kolejnos¢ oceniania zostanie wyfoniona losowo. Ocena bedzie miata charakter anonimowy. Kazde z
produktéw oznaczone bedzie przyznanym mu numerem kodowym.
e Uczestnicy Konkursu ubiegajg sie nagrody regulaminowe, ktérymi sg Tytuly ,Najlepszy Smak
Podkarpacia 2022” w poszczegdlnych kategoriach Konkursu.
e Tytutom ,Najlepszy Smak Podkarpacia 2022” towarzyszy specjalnie zaprojektowany znak graficzny
(logo), do uzywania ktérego laureaci Konkursu nabywajg prawo.
o llos¢ tytutéw dla poszczegdlnych kategorii nie jest ograniczona i Kapituta moze przyznac ich kilka w
przypadku zgtoszenia do konkursu wielu produktow posiadajgcych bardzo wysokg jakosé, wyjgtkowosc
i smak.
e Najlepsze z najlepszych produktéw w poszczegélnych kategoriach moga uzyskac¢ tytut ,,GRAND
PRIX - Najlepszy Smak Podkarpacia 2022”
e Organizatorzy przewidujg réwniez mozliwos¢ przyznania wyrdznien oraz ufundowania dodatkowych
nagrdéd pozaregulaminowych.
Il. WYNIKI KONKURSU
11.
e  Whyniki Konkursu zostang ogtoszone przez Przewodniczacego Kapituty lub osobe przez niego
wyznaczong w dniu 24.09.2022 r. o godz. 18.30.
e Miejscem ogtoszenia wynikdw oraz wreczenia nagrdd jest scena festiwalu , Karpaty na Widelcu” na
Rynku w Rzeszowie.
e Nagrody nie odebrane przez laureatéw w dniu ich ogtoszenia zostang przekazane im inng drogg po
uprzednim ustaleniu sposobu ich przekazania z uczestnikami.
e laureaci nagréd i wyrdznien mogg zosta¢ powiadomieni przez sekretarza Kapituty o fakcie znalezienia
sie w grupie laureatow w dniu konkursu, tuz po zakoriczeniu obrad Kapituty.
12.
Regulamin niniejszy wchodzi w zycie z dniem jego ogtoszenia.
Podpisano:

Jan Babczyszyn — Koordynator konkursu, Stowarzyszenie Polska Akademia Smaku



udzialu w konkursie ,Najlepszy Smak Podkarpacia 2022"

Zgloszenie

Zgloszenie w kategorii
(wlasciwe
zakresli¢/podkreslic)

- produkty mleczne
- produkty miesne
- produkty rybotéwstwa
- owoce i warzywa
- wyroby piekarnicze i cukiernicze
- oleje i ttuszcze
- miody
- napoje, w tym napoje alkoholowe:
¢ nalewki (¥)
e wina, miody pitne, piwa, cydry (**)
- inne

Nazwa produktu, przetworu
itp.

Nazwa wlasna (jesli
dotyczy)

Nazwa producenta,
restauracji, zakladu
gastronomicznego/innego
podmiotu

Adres producenta

Strona www

Imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej za
produkcje i przygotowanie

Imie i nazwisko osoby
zglaszajacej

Nr PESEL osoby zglaszajacej
Uwaga! Dotyczy tylko w
przypadku zglaszania
napojow alkoholowych.

Kontaktowy telefon
komoérkowy

Adres e-mail




INFORMACE DODATKOWE

Glowne skladniki, opis
uzytych surowcow

Uzyte dodatki

(ze szczegllnym
uwzglednieniem dodatkéw
pochodzenia z Regionu
Podkarpacia)

1. Oswiadczam, ze zglaszany do Konkursu Produkt wytworzony zostat z zachowaniem
prawidtowych zasad i warunkéw do wytwarzania i przechowywania produktéow
spozywczych. Nie zawiera tez toksyn lub innych szkodliwych dla zdrowia i Zycia
cztowieka substancji.

2. Oswiadczam, ze Zapoznatem sie z Regulaminem i akceptuje podane warunki
Konkursu oraz wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych przez
organizatoréw w celach promocyjnych, zgodnie z ustawq z dnia 29 sierpnia 1997 r.
o ochronie danych osobowych. (Dz. U. z 2002 r. Nr 101, poz. 926 z p6Zn. zm.).

3. (*) Oswiadczam, ze zgtaszana do konkursu nalewka jest produktem wytworzonym na bazie
wyrobow alkoholowych, nabytych w placéwkach handlowych, uprawnionych do sprzedazy
tychie wyrobow w Polsce lub za granicq . Nalewka ta spetnia warunki okreslone w
Regulaminie. Napoj wytworzony zostat z zachowaniem prawidtowych zasad i warunkow
do wytwarzania i przechowywania produktow spozywczych. Nie zawiera tez toksyn lub
innych szkodliwych dla zdrowia i Zycia czfowieka substancji (z wytgczeniem alkoholu).

4. (**) Oswiadczam, ze zgtaszany do Konkursu napdj alkoholowy (wino, miod pitny, piwo,
cydr) jest produktem wytworzonym ramach koncesji na produkcje napojow alkoholowych
(z prawem komercyjnej sprzedazy Ilub w ramach prowadzonego gospodarstwa
agroturystycznego lub innego przedsiebiorstwa bez prawa komercyjnej sprzedazy)

5. W zwigzku z wejsciem w Zycie nowych przepisow RODO (Ogdlne Rozporzqdzenie o Ochronie
Danych Osobowych) - zgodnie z Rozporzqdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 informujemy, ze Administratorem danych osobowych jest Stowarzyszenie Polska




Akademia Smaku, 61-680 Poznan, ul. Dolna 2 a. Kontakt z administratorem ochrony
danych: e-mail: polskaakademiasmaku.jb@gmail.com.

Dane osobowe sq przetwarzane w celu realizacji konkursu : ”Najlepszy Smak Podkarpacia
2022” na podstawie dobrowolnej zgody uczestnika. Kategorie przetwarzanych danych
osobowych obejmujg dane zawarte w formularzu zgtoszeniowym konkursu oraz
wytworzonych w trakcie oceny konkursowej dokumentach. Dane osobowe bedq
przechowywane przez okres 1 roku od dnia ztozenia karty Ilub do momentu wycofania
zgody na przetwarzanie danych osobowych. Osobie, ktorej dane dotyczq przystuguje prawo
dostepu do tresci tych danych, ich sprostowania, usuniecia, ograniczenia przetwarzania
oraz przenoszenia danych, a takze do cofniecia zgody w dowolnym momencie, bez wplywu
na zgodnos¢ z prawem przetwarzania dokonanego na podstawie zgody, przed jej
cofnieciem. Osobie, ktorej dane dotyczq przystuguje prawo wniesienia skargi do organu
nadzorczego. Podanie danych jest dobrowolne, ale odmowa podania danych mo:ze
skutkowac brakiem mozliwosci wziecia udziatu w konkursie ”Najlepszy Smak Podkarpacia
2022”. Dane osobowe mogq by¢ przekazywane odbiorcom danych w przypadku
realizowania konkursu z udziatem podmiotu przetwarzajgcego. Dane osobowe mogq byc¢
takze przekazane do panstwa trzeciego w zwigzku z korzystaniem przez administratora z
rozwigzan chmurowych, na podstawie standardowych klauzul ochrony danych przyjetych
przez Komisje Europejskq. Osobie, ktérej dane dotyczq, przystuguje prawo do uzyskania
kopii tych danych.

Miejsce, data czytelny podpis osoby zgtaszajacej

Formularz przesta¢ emailem na adres:

polskaakademiasmaku.jp@gmail.com

Poza wystaniem formularza e-mailem obowigzkowe jest tez dotaczenie jego oryginatu wraz ze
zgtaszanym produktem w dniu konkursu.
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