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ZIELONE BIESZCZADY na fata 2014-2020

,Buropejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujaca w obszary wiejskie”
»Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi”

»Operacja wspotfinansowana ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Schematu I Pomocy Technicznej
»Krajowa Sie¢ Obszarow Wiejskich” Programu Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020".

Program Wyjazdu
- wizyta studyjna do Slowacji i Austrii

w ramach operacji pt.

wSkuteczne sposoby dywersyfikacji dziatalnosci rolniczej na przykladzie Stowacji i Austrii”
realizowanej w ramach Planu Dzialania Krajowej Sieci Obszarow Wiejskich na lata
2014-2020, dwuletniego Planu Operacyjnego KSOW na lata 2020-2021.

Organizacja czterodniowej wizyty studyjnej dla 20 osob - do Slowacji i Austrii po dobre praktyki w
zakresie wymiany wiedzy pomiedzy podmiotami uczestniczagcymi w rozwoju obszarow wiejskich

| dzien —24.09.2020 r. — czwartek

4:00

Zbidrka uczestnikow wyjazdu, przejazd na Slowacje orazdo Austrii

Stowacja
Salas Krajinka
Okolica

Wszystko pod jednym dachem - od udoju mleka owczego po ser owczy (wyrob
tradycyjny).
Obiekt posiada restauracje z wlasnymi produktami, przetwory rolne, domowa
piekarni¢ oraz sklepik produktow lokalnych z serami, jak i wystawe zabytkowych
sprzetow rolnych, ciagnikow.
Ponadto restauracja znajduje si¢ na tereniec dawnej stajni, jest przygotowana do
ogladania zycia owiec i jagniat znajdujacych sie za duzg szklang $ciang. Wystawa
zabytkowych ciggnikow
1 Przedstawienie informacji o prowadzonej dzialalnoSci, w
tym zastosowanych rozwigzaniach technicznych 1 logistycznych firmy.
2. Zapoznanie si¢ z rezultatami dzialalnosci (degustacja
produktow).
3 Przedstawienie dobrych praktyk wspotpracy lokalne;.

Slowacja

Obiad w okolicy Bratystawy

Austria St. Paul
Okolice Prebl

Spotkanie z lokalnym przedsi¢biorcq z branzy gastronomia/produkty lokalne

degustacja produktow, dobre praktyki w tym wykorzystanie zréznicowania
i uksztattowania terenu dla rozwoju turystyki: prezentacja miejsc gastronomicznych
i ich historii rozwoju, systemow marketingowych ze szczegdnym uwzglednieniem
wspolpracy  lokalnej, rekreacji, wykorzystania lokalnych produktow oraz
przeciwdzialania zagrozenia sezonowoscig uslug z jednoczesng ochrong srodowiska.

1 Przedstawienie informacji o prowadzonej dzialalnosci, w
tym zastosowanych rozwigzaniach technicznych i logistycznych firmy.

2. Zapoznanie si¢ z rezultatami dzialalnosci (degustacja
produktow).

3. Przedstawienie dobrych praktyk wspotpracy lokalne;.

Spotkanie z przedstawicielami Hotelu Olberger w zakresie gastronomii oraz
produkcji produktow lokalnych
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Austria Zakwaterowanie, nocleg z kolacjg i $niadaniem

23.00 Hotel Olberger ***, Fam. Plock, Hintergumitsch 28, 9400 Wolfsberg
www.gasthof-oelberger.at

Austria Spotkanie moderowane uczestnikow wyjazdu, podsumowanie dnia, propozycie

wykorzystania przedstawionych praktyk na obszarze LGD ,,Zielone Bieszczady” w
celu dalszego rozwoju.

Il dzien—25.09.2020 r. — piatek

7:00- 7:40 Sniadanie

8:00 Wyjazd do Nassfeld, Rattendorf

Austria, Spotkanie z lokalnym przedsi¢biorca z branzy rekreacyjnej i przetworcze

Karyntia, na te renach wiejskich

gllfoslisggld’ Dobry przyklad wspdlpracy i wykorzystania lokalnego potencjalu  z
wykorzystaniem gory Nassfeld. Rolicy i mieszkancy z okolicy Nassfeld tworza

Rattendorf k o dgieki | ktored o lotni Kazui It
ooperacje, i¢ orej w sezonie letnim przekazuja czasowo krowy

10.00 — 20.00 zatrudnionemu pracownikowi (pasterz, zarzadca). Bydlo pasione jest na dziatkach

znajdujacych si¢ na terenach Nassfeld, w zamian za co rolicy otrzymuje czg$é
dochodéw lokalnej serowarni, do ktorej wezesniej przekazywane jest pozyskane od
kréw mleko. W sezonie zimowym natomiast rolnicy udostepniajg swoje grunty, (na
ktorych byly pasione krowy) firmie zarzadzajacej wyciagiem, jednoczes$nie cze$¢ z
rolnikéw zostaje zatrudniona przy $wiadczeniu ustug narciarskich. Ukazana
praktyka jest zywym przykladem dobrej wspolpracy na terenach roiczych.

1 Przedstawienie informacji o prowadzonej dzialalnosSci, w
tym zastosowanych rozwigzaniach technicznych i logistycznych
firmy.

2. Zapoznanie si¢ z rezultatami dzialalnoSci (degustacja
produktéw)

3. Przedstawienie dobrych praktyk wspolpracy lokalnej

Gospodarstwo rolne GailtalBauer
Powitanie i prezentacja gospodarstwa przez dzierzawce gospodarstwa rolnego
GailtalBauer oraz prezesa serowarni gorskich Gailtaler Almsennereien pana
Christofa Wassertheurera, informacje o gospodarstwie rolnym GailtalBauer
www.gailtalbauer.at, przetworstwo - stowarzyszenie producentéw sera z doliny
Gailtal Gailtaler Almkése g. U.: www.galltaler-almkaese.at

Zwiedzanie hotelu Gartnerkofe [****
z uwzglednieniem szeroko zakrojonych dziatan rewitalizacyjnych i przebudowy
hotelu w trudnych warunkach gorskich
Obiad w restauracji hotelowej w formie bufetu

Prezentacja oferty rekreacyjnej i turystycznej regionu z uwypukleniem efektow
synergii na linii turystyka-zagospodarowanie hal/pastwisk-rolnictwo latem i zimg.



http://www.gasthof-oelberger.at/
http://www.gailtalbauer.at/
http://www.gailtaler-almkaese.at/
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Zwiedzanie gospodarstwa rolnego Berger
w Tropolach (pieszo od dolnej stacji kolejki Millenum Express). Niewielkie
gospodarstwo rolne o nowatorskim podejsciu — mobilne kurniki, sprzedaz jaj, owce
zarodowe — sprzedaz bezpo$rednia wyrobow z jagnigciny, agroturystyka,
gospodarz-junior $wiadczy ustigi rolne z wykorzystaniem wlasnego parku
maszynowego,. Cel: miejsce pracy we wiasnym gospodarstwie.

Prezentacja rolnictwa, turystyki, gastronomii w regionie ,,Irendy i szanse” .

Austria, Zakwaterowanie, nocleg z kolacja i $niadaniem
Rattendorf Hansbaue rhof, Familie Schaar
20.00 Rattendorf
www. hansbauerhof.at
Austria, Spotkanie moderowane uczestnikow wyjazdu, podsumowanie dnia, propozycje
Rattendorf wykorzystania przedstawionych praktyk na obszarze LGD Zielone Bieszczady w

celu dalszego rozwoju.

11l dzien— 26.09.2020 r. — sobota

7:30- 8:30 Sniadanie, wyjazd
Austria, . . , , .. . . .
K i Dobre praktyki z wykorzys taniem Srodkow unijnych w inwestycje dla branzy
arynti, gastronomicznej na terenach wiejskich
Nassfeld,
okolice , . .
Rattendorf Na spotkaniu zaprezentowane zostana dobre praktyki, w tym z wykorzystaniem
srodkow unijnych przez branze noclegowe, gastronomiczne, dla rozwoju turystyki,
w tym miejsc noclegowych, gastronomicznych i ich historii rozwoju, systemow
marketingowych ze szczegdlnym uwzglednieniem wspdlpracy lokalnej, rekreacii,
wykorzystania lokalnych produktéw rolnych oraz przeciwdzialania zagrozenia
sezonowoscig ustug z jednoczesng ochrong $rodowiska.
1. Przedstawienie informacji 0 prowadzonej dzialalnosci, w tym
zastosowanych rozwigzaniach technicznych i logistycznych firmy.
2. Zapoznanie si¢ z rezultatami dziatalnosci (degustacja produktow)
3. Przedstawienie dobrych praktyk wspolpracy lokalne;j
10.00 — 20.00

Serowarnia na hali Watschiger Alm z degustacja Watschiger Alm
Theresa Weidhofer (w regionie Nassfeld u podnoza szczytu Gartnerkofel)
produkcja Gailtalskiego sera halnego z Chroniong Nazwg Pochodzenia oraz innych
wyrobow, produkowanych na hali (masto, karyncki bundz, jogurt, inne sery),
mozliwos¢ uczestnictwa w procesie produkcji sera. Degustacja (sery oraz zimne
wyroby lokalne
w kooperacji z zakladem rolnym GailtdlBauer

Przedstawienie dobrych praktyk organizacji Festiwalu Sera, wykorzystanie
3




>

} ** **
Program
& /} Krajowa Sie¢ / x \ *( AN o,
i Obszaréw Wiejskich * Wiejskich

ZIELONE BIESZCZADY na fata 2014-2020

,Buropejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujaca w obszary wiejskie”
»Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi”

»Operacja wspotfinansowana ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Schematu I Pomocy Technicznej
»Krajowa Sie¢ Obszarow Wiejskich” Programu Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020".

dziedzictwa kulinarnego, kulturowego - spotkanie z lokalng spolecznoscia w
tematyce organizacji imprezy Festiwal Sera w poprzednich latach oraz wymiana
doswiadczen w zakresie organizacji podobnych imprez na Podkarpaciu

Obiad na szlaku Slow Food Travel
https//www.plattner.at/slow-food-travel-alpe-adria

Gospodarstwo rolne Zerza-Kartoffelbauer
Zwiedzanie gospodarstwa (Heimo Oberauner)
zerza-bauer@gmx.at

Heimo Oberauner oprocz tradycyjnej gospodarki mlecznej i hodowli bydla i trzody
chlewnej specjalizuje si¢ w produkcji wysokiej jako$ci ziemniakoéw najrozniejszych
25 . odmian, sprzedawanych do odbiorcow w ramach szlaku tematycznego Slow
Food. Produkuje takze brandy, likiery i naturalny ocet.

Kolacja

Powrdét do
miejsca
noclegowego

Spotkanie moderowane uczestnikow wyjazdu, podsumowanie dnia, propozycje
wykorzystania przedstawionych praktyk na obszarze LGD Zielone Bieszczady w
celu dalszego rozwoju

Austria
Rattendorf

IV dzien—27.09.

Nocleg ze $niadaniem
Hansbauerhof, Familie Schaar
Rattendorf
www.hansbauerhof.at

2020 r. — niedziela

7:00- 8:00 Sniadanie
Austria, Spotkanie z lokalnym przedsi¢biorca z branzy noclegowej
E:{é?}té%r ; Spotkanie z lokalnym przedsigbiorca z branzy noclegowej, dobre praktyki, w tym

wykorzystanie zrdéznicowania 1 uksztaltowania terenu dla rozwoju turystyki:
prezentacja miejsc noclegowych i ich historii rozwoju, systeméw marketingowych
ze szczegOlnym uwzglednieniem wspolpracy lokalnej, rekreacji, wykorzystania
lokalnych produktow oraz przeciwdzialania zagrozenia sezonowoscia ustug z
jednoczesna ochrong srodowiska.

1. Przedstawienie informacji o prowadzonej dzialalnosci, w tym
zastosowanych rozwigzaniach technicznych i logistycznych firmy.

2. Zapoznanie si¢ z rezultatami dzialalnosci (degustacja produktéw)
3. Przedstawienie dobrych praktyk wspdlpracy lokalnej

Spotkanie z wlascicielami hotelu Hansbaue rhof, Familie Schaar

Wieloletnie do$wiadczenia w branzy noclegowej, skorzystanie ze $rodkow
unijnych, umiej¢tnos¢ radzenia sobie w sytuacjach krytycznych — Panstwa Schaar
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nawiedzita powddz, pomimo powyzszego w krétkim czasie wroécili do dziatalnosci.
www.hansbauerhof.at

Austria Spotkanie moderowane uczestnikow wyjazdu, podsumowanie dnia, propozycje
wykorzystania przedstawionych praktyk na obszarze LGD Zielone Bieszczady w
celu dalszego rozwoju

Wyjazd w droge powrotng
Obiad podczas przejazdu
Powrd6t do Polski w godzinach nocnych

Uwaga: Organizator pokrywa koszty przejazdu, ubezpieczenia, zakwaterowania i
wyzZywienia oraz realizacji powyZzszego programu merytorycznego.


http://www.hansbauerhof.at/

