
 

Tematyka warsztatów: 
    polskie ustawodawstwo dotyczące hoteli, ośrodków wypoczynkowych, agroturystyki  
oraz kwater prywatnych. Planowanie żywienia gości, przygotowywania posiłków oraz produktów 
przeznaczenia spożywczego zgodnie z literą prawa - 3 godziny 
 
    zasady przygotowywania żywności oraz produktów spożywczych zgodnie  
z obowiązującymi przepisami prawa polskiego oraz Unii Europejskiej. Warunki, które muszą być 
spełnione aby gotowy produkt mógł trafić do sprzedaży w opakowaniu producenta - 5 godzin 
 
    zasady zbywania żywności oraz system HACCP - 3 godziny 
 
    różne formy produkcji żywności (zakłady produkcyjne, Rolniczy Handel Detaliczny,  
koła gospodyń) - 2 godziny 

 

 

 Chcesz nabyć nowe umiejętności,  
spotkać ciekawych ludzi? 

 Lubisz uczyć się w małych grupach,  
w wybranych przez siebie terminach ? 

 Masz skończone 18 lat? 

 Jesteś mieszkańcem powiatu  
bieszczadzkiego? 

 

Warsztaty poprowadzi: 

Michał Przepióra - ukończył studia na kierunkach: technologia żywności i żywienie człowieka, dietetyka oraz menadżer jakości produktów spożywczych.  

Pracował w Inspekcji Sanitarnej, jak również w Inspekcji Weterynaryjnej. Teoretyk i praktyk - tematykę higieny środków spożywczych oraz ich wytwarzania  zna  
z perspektywy procesu produkcji, kontroli i konsumenta. Jest audytorem wewnętrznych systemów zarządzania jakością ISO. 

 

 

 Daty  i godziny szkoleń  
dostosowane do potrzeb  
uczestników 

 

 Zapewniamy pomoc  
techniczną i wsparcie  
w zakresie udziału  
w warsztatach on-line 

Projekt jest współfinansowany przez Unię Europejską w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego, Program Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwój 2014-2020,  

Oś priorytetowa II Efektywne polityki publiczne dla rynku pracy, gospodarki i edukacji, Działanie 2.14 Rozwój narzędzi dla uczenia się przez całe życie 

PRZEDSIĘBIORCZOŚĆ W PRAKTYCE  
ABC PRODUKCJI I OBROTU ŻYWNOŚCIĄ 

 

WARSZTATY SKIEROWANE SĄ W SZCZEGÓLNOŚCI DO: KÓŁ GOSPODYŃ WIEJSKICH,  

PRODUCENTÓW ROLNYCH, ROLNIKÓW, KTÓRZY CHCĄ SPRZEDAWAĆ SWOJE PRODUKTY,  

WŁAŚCICIELI OBIEKTÓW NOCLEGOWYCH, KTÓRZY ŚWIADCZĄ USŁUGI GASTRONOMICZNE 

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfVbrrpsx41K5QC0tJbHpqsYlPtDzfhAfW4ywW7uCMXOh4DJA/viewform?usp=pp_url

